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JAlles zu seiner Zeit.

Feste feiern, wie sie fallen.”

Und besonders schon ist’s auf dem Lande. Fir lhre Veranstaltung haben wir unseren Festsaal — de Deel -
liebevoll eingerichtet. Feiern Sie dort Ihr ganz personliches Land-Fest mit bis zu 150 Personen!

Fir ausgewahlte Anlasse und Familienfeste, wie Geburtstage oder Jubilden, zur grinen, silbernen und
goldenen Hochzeit, bieten wir den passenden romantischen Rahmen. Auch fr Ihre Firmen-Weihnachtsfeier
oder jede andere Firmenfeier schaffen wir eine stimmungsvolle Atmosphare mit einer festlichen Tafel,
flackernden Feuerkérben im Freien und wissen, wie Ihr Fest ein Erfolg wird.

Bei uns kommt immer alles ganz frisch auf den Tisch, vom GemUsebeet im Garten oder vom Bauern nebenan.
Der bewusste Umgang mit den hochwertigen Produkten ist bei uns selbstverstandlich. Mit viel Liebe bereiten
Kichenchef, André Schirmag, und sein Team jedes Gericht zu. Wéhlen Sie zwischen verschiedenen Meni- und
Buffetvorschldgen und holen Sie sich Tipps fur die passende Tischanordnung fur thrindividuelles Fest. Und
wenn Sie sich trauen mochten, finden Sie hier auch Empfehlungen fir Ihre Dekoration, Limousinen- Service
und vieles mehr. So kénnen Sie sicher sein, dass lhr schonster Tag im Leben ein unvergesslicher bleiben wird.
Naturlich stehen wir Ihnen jederzeit mit Rat und Tat zur Seite und organisieren lhr Fest nach lhren
individuellen Winschen.

Mit Begeisterung und Herzblut organisieren wir lhre Festlichkeit, damit Sie diesen besonderen Tag nie
vergessen werden.

Wir freuen uns lhre Gastgeber zu sein!

lhr André Schirmag und Team

Und Ubrigens:

Unsere Deel ist mit Klimaanlage ausgestattet. So ist bei jedem noch so heif3en LandFest fur frische Luft
gesorgt...



Buffet-Beispiele

Buffet mit mediterraner Note

Antipasti (mariniertes Gemuse)

Pastasalat mit Basilikumpesto und Pinienkernen
Pestobrot mit Salami Milano

Rémersalat in Parmesandressing und Croutons
Vitello tonnato

Parmaschinken mit Melone

Hausgebackenes Brot

* Kk

Garnelen in Krautersof3e auf Bandnudeln

Saltimbocca (mit luftgetocknetem Schinken und Salbei) vom Schweinefilet
Piccata von der Hahnchenbrust

Involtini (kurz gebratene Rouladen) vom Kalb mit Basilikumpesto und Mozzarella
Romanescogemuse, Prinzessbohnen, Spinat mit Gorgonzola

Kartoffelgratin mit mediterranen Krautern, Rosmarinkartoffeln, TomatensofRe

*k*

Zimt Panna cotta, Tiramisu, Frisches Obst

Auswahl an italienischen Rohmilchkasen



Buffet-Beispiele

Klassisches Kalt-Warmes Buffet

Auswahl an Raucherfischen mit Sahnemeerrettich

Drillinge mit jungem Lauch und Nordseekrabben

Schinkenplatte mit Melone

Entenbrust an Waldorfsalat

Lachs im ganzen Stick

Auswahl an Blatt- und Rohkostsalaten mit verschiedenen Dressings

Hausgebackenes Brot

*k*

Zanderfilet gebraten auf Wildreis und Anissof3e
Schweinefilet im Speckmantel gebraten

Rumpsteak rosa gebraten - am Buffet aufgeschnitten
Pfeffersol3e

Frische Champignons

Gemiseauswahl

Kartoffelgratin und Kartoffelecken

*k*

Individuelles Dessertbuffet mit sGf3en Sachen aus Paulsen’s Patisserie



Buffet-Beispiele

Norddeutsches Buffet

Birnen, Bohnen und Speck

Friesische Kémpfanne mit Nordseekrabben
Kleine Lammfrikadellen

Kartoffelgratin und Facherkartoffeln

GemiUseauswahl mit Spitzkohl, Mohren und Steckriben

*k*

Rote Gritze mit Sahne und Vanilleeis




Menu-Beispiele

3-Gang-Mendu

Spargelcremesuppe
mit FleischkléRchen und Spargeleinlage

* Kk

Knusprige Entenbrust und Husumer Rumpsteak — rosa gebraten- mit frischen Champignons
Bohnen mit Speck, KaisergemUse mit hollandischer Sof3e, Herzoginkartoffeln und Salzkartoffeln

KKk

Eis und HeilR
oder

Klare Rinderkraftbrihe
mit FleischkléRchen, GemUseeinlage und Eierstich

*k*

Braten vom Rindertafelspitz und gebratenes Filet vom Landrasseschwein
mit frischen Champignons, gestovten Schnittbohnen, frischem Buttergemise,
Salzkartoffeln und Kroketten

*k*

Schokoladentarte und Quarkknddel an Vanilleeiscreme und Frichten der Saison




Menu-Beispiele

4-Gang-Menu

Hausgebeizter Lachs, marinierte Nordseekrabben, Mousse von gerducherter Forelle und Garnele im
Knusperteig gebacken, mit passenden Dips, Baguette-Crostini und Salatgarnitur

*k*

Klare Tomatensuppe
mit Kasetortellini und frischen Tomaten

*k*k

Friesischer Lammricken und Filet vom Landrasseschwein gebraten,
mit Rotweinsol3e, frischen Champignons, gestovtem Spitzkohl, Kaisergemise mit Mandeln,
Karoffelrosti und Salzkartoffeln

*k*

Apfel-Blatterteigtarte an Mohnparfait, weilRer Kaffeemousse und eingelegten Rumfrichten



Menu-Beispiele

5-Gang-Menu

Weil3e Tomatenmousse mit Nordseekrabben, Kartoffelchips und Kopfsalat

*k*

Klare Ochsenschwanzsuppe
mit Gemuseeinlage und buntem Eierstich

*k*k

Gebratenes Meerbarbenfilet an Safransof3e, Wildreisplatzchen und grinem Spargel

*k*k

Filet vom Kalb mit Steinpilzfullung gebraten
an Rotweinsol3e, GemisebUndchen und Macairekartoffeln

*k*

Schokoladentarte und GrieRknddel
an Eierlikorparfait



Feiern und Ausschlafen

Wenn Sie im Anschluss an lhr Fest und gerne auch schon vorab LandLust verspiren und Gbernachten
wollen, dann schlafen Sie bei Paulsen’s mit sanftem Rauschen des Windes ein.

Sie erwachen mit den Sonnenstrahlen und beginnen den Tag mit einem leckeren Frihstick auf dem Land bei
frischen Eiern vom Bauern nebenan, hausgemachtem Honig, Spezialitdten aus der Region, knusprigem
Landbrot und duftendem Kaffee...

Kuschelige Nahe bieten die sonnigen Landhauszimmer, eingerichtet im typisch nordischen Stil, warm,
originell und einfach zum Wohlfihlen — grof3tenteils mit Blick auf das flache Marschland, die Salzwiesen,
schwarzbunte Kihe und Schafe.

Und immer sind Weite, Ruhe, klare Luft und das Meer mit jedem Atemzug spirbar...

Gerne erstellen wir lhnen lhr individuelles Angebot!



Unsere Empfehlungen, die lhr Fest

noch schoner machen

Standesamt

Schloss vor Husum

Hamburger Hallig
Muhle , Westermohl*

Schlittsiel, Fahrhaus

Leuchtturm Westerhever

Salondampfer ,Alexandra®

oder ein Traditionssegler

Strandhochzeit an der Ostsee
Kurstrand Surendorf

Stadt Husum
Standesamt

Am Zingel 10
25813 Husum

04841-8044411

Amt Mittleres Nordfriesland
Standesamt
Theodor-Storm StralRe 2
25821 Bredstedt

04671-9192-25

Standesamt Eiderstedt
Welter StralRe 2

25836 Garding
04862-1000131

Standesamt Flensburg
Friesische Stral3e 25
24937 Flensburg
0461-852408

Schwedeneck Touristik
Zum Kurstrand

24229 Schwedeneck
04308-331
www.strandhochzeit.info




Unsere Empfehlungen, die lhr Fest

noch schoner machen

Blumen und Dekoration

Individuelle Winsche kénnen mit Frau Veronika Vol3, der Floristin bei uns im Haus, besprochen werden.
IndividuelleTischkarten:

Martina Jebe

Morgensternweg 1

25821 Almdorf

015157749603

Musik — DJ's
Mac Fly Eventservice
Dennis Lafrentz
0171 2406364

d.lafrentz@macfly-eventservice.de
www.macfly-eventservice.de

Musikservice Leck

Oliver Borchert

04662-77419
www.musikserviceleck.de

Limousinen Service, Oldtimer oder Kutsche

Kutsche
Karsten Ingwersen
Haselund

0173-8298133

Oldtimervermietung Schleswig
Karl-Friedrich Donner
HauptstralRe 40

24855 Gammelund

0172-5925760
karl-friedrich-donner@t-online.de
www.oldtimervermietung-sl.de


mailto:d.lafrentz@macfly-eventservice.de

Unsere Empfehlungen, die lhr Fest

noch schoner machen

Friseur und Kosmetik

Sandra’s Haarstudio
Dorfstral3e 33
25853 Drelsdorf

04671-9427777

Kosmetikstudio Harmonie - Tatjana Hansen
Marschblick 4

25860 Arlewatt

04846-2123491

Festliche Bekleidung

Laue Festgarderobe
Rendsburger Straf3e 51
25782 Tellingstedt
04838-800

www.laue-festmoden.de

Mode Max Hansen
Braut & Herren & Abend
Alte DorfstralRe 14
24894 Tolk

04622-409

www.modemaxhansen.de

Modehaus CJ Schmidt
Kramerstral3e 1-7
25813 Husum
04841-8800

www.cjschmidt.de



Unsere Empfehlungen, die lhr Fest

noch schoner machen

Juweliere

Uhren- Schmuck
Sievers
OsterstralRe 42
25821 Bredstedt
04671-602333

www.uhren-sievers.de

Juwelier Detlef Jensen
Markt 9
25813 Husum

04841-2720

Fotografie

Maike Hilbert
04671-7053209
0179-7501530

www.maikehilbert.de



Tischplane

Grundriss Saal
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Ansicht Saal

mit 5 Tischen
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Ansicht Saal
mit 8 Tischen




Tischplane

Ansicht Saal
mit g Tischen
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Tischplane

Ansicht Saal
mit g Tischen
(Blockformat)




Tischplane

Ansicht Saal
mit 10 Tischen




Checkliste fiir Ilhr gelungenes Fest

Name:

Telefon:

Budget:

Termin:

Personenzahl (mit Gastgeber):

Ankunft:

Wo mochten Sie feiern?

O Saal O Wintergarten

Welches Essen mochten Sie anbieten?

O Buffet O Meni O Buffet + 1 Gang am Platz serviert

Woher bekommen Sie den Kuchen?

O Konditor O Freunde/Familie O Selbst backen

Mitternachtsimbiss

O Diverse Suppen

O Currywurst mit Brot

O La Flute

O Strammer Max (Spiegel- oder Rihrei)

O Belegte Schnittchen



Checkliste fiir Ilhr gelungenes Fest

Mochten Sie eine Tanzflache haben?

OJa O Nein

Wie sieht der musikalische Rahmen aus?

O Privat oDJ O Band O Alleinunterhalter

Wer besorgt den Tischschmuck?

O Gastgeber O Restaurant

Bendtigen Sie einen Geschenketisch?

O Ja O Nein

Benétigen Sie Ubernachtungsméglichkeiten fir sich und lhre Gaste?

O Gastgeber O Gaste, Anzahl O nein

Darf geraucht werden?

O Ja O Nein



Checkliste fiir Ilhr gelungenes Fest

Bitte denken Sie im Vorfeld noch an folgende Punkte:
O Anordnung der Tische
O Stuhlhussen ( gegen Aufpreis )
O Sitzordnung / Tischkdrtchen
O Meni-Karten
O Anzahl der Kinder / Kindergericht
O Ggfs. Anzahl der Vegetarier
O Werden spezielle Tische bendtigt fur
O Gastebuch
O Hochzeitstorte
O Wird es Auffihrungen geben (Leinwand etc.)

O Gemeinsames Frihsticken der Ubernachtungsgéste

Notizen:




